
 

  
 

ANTIPASTI 
 Crudo di ricciola, spigola, salmone e gamberi. Julienne di finocchio e spicchi di arancia                                                                                    

18,00   

Tentacolo di polipo, patate novelle, olive taggiasche e pomodorini passiti  

12,00   

Involtini di vitello al rosa con gamberi e piccole verdure. Salsa tonnata ai capperi                                                                                                  

12,00  

Battuta di Fassona, bastoncini di sedano e salsa all’acciuga                                                                                                                       

12,00 

Box Novarese: Salame della duja. Fedeghin, Salame d’oca. Lardo ossolano, Gorgonzola dolce e piccante. Giardiniera                                                                                                                                    

12,00 

 

PRIMI PIATTI 
Lasagnette ai frutti di mare e fagiolini di soia (Edamame) Riscaldare forno 150°                                                              

11,00 

Tortelli di pasta al nero di seppia al ripieno di cernia in sugo di crostacei  Riscaldare microonde                                                                  

11,00 

Tajarin 18 tuorli al ragù di coniglio e timo   Riscaldare microonde                                                                                                                                                                                                              

10,00 

Tortini di risotto allo zafferano, punte di asparagi e Toma ossolana 

10,00  

                                                                                                                                         

SECONDI PIATTI 
Zuppa di pesce in cartoccio trasparente con scorfano, merluzzo, spigola, seppia, gamberoni, scampi, cozze e patate   

Riscaldare al forno  150°  oppure microonde                                                                                                                                                                                                                                                                            

20,00        

Grigliata di pesce: ombrina, branzino, gamberoni, scampi, salmone e verdure     
Riscaldare al forno  150°                                                                                                                                                   

19,00 

 “Surf&Turf” Filetto di manzo e gamberoni cotti sulla graticola con verdure grigliate    
Riscaldare al forno  150°                                                                                                                                                                                                                                        

19,50 

Ganassino di manzo brasato al vino rosso. Polentina  morbida agli spinaci, carote glassate   
Riscaldare mocroonde                                     

14,00 

PAELLA REALE con pollo, gamberoni, scampi, peperoni e frutti di mare  Riscaldare al forno 150° 

20,00                                                                                                                                                                                                

SANGRIA (600 cl) 5,00 

 
 

DESSERT 
Bunet della tradizione e pesca all’Amaretto                                                                       5,00 

Cheese Cake al limone con macedonia di agrumi alla mentuccia                                   5,00 

Crostatina al cremoso di cioccolato amaro e pera al Moscato                                         5,00 
 

 

 

INFO e PRENOTAZIONI 348 5118605 
Consegna gratuita su Novara per ordine superiore a € 50,00 (inferiore 5,00 €) o ritiro presso Cravero Caltignaga 


