
MENU “LA TRADIZIONE NOVARESE”

Salame della Duja, Fedeghin, lonzino stagionato, pancetta e Giardiniera di ortaggi 

 Cotechino caldo, purè di zucca e mostarda 
15,00

Agnolotti casarecci al ripieno di “Rustida” al burro d’alpeggio, prezzemolo e limone                                 
13,50

“Tapulone” di asino cotto nel vino di Ghemme servito in foglia di versa.
Crostone di polenta dorato                     


15,50

oppure

Filetto di maiale al Gorgonzola con purè di sedano rapa e riduzione al Tamarindo 
16,50

Biscottino di Novara, crema al mascarpone, fettine di caco macerate nel vino passito 

6,50

MENU COMPLETO 39,00
per tutti i componenti del tavolo

PANE E FOCACCIA FATTI IN CASA, COPERTO E SERVIZIO 2,50

MINERALE SURGIVA 0,50 2,00  100 cl 3,50   CALICE DI VINO 4,00/6,00   BIRRA MENABREA 4,00  CAFFÈ CON FROLLINI 2,00

ALCUNI ELEMENTI POTREBBERO ESSERE CONGELATI ALL'ORIGINE E PER UNA CORRETTA CONSERVAZIONE DEI PRODOTTI UTILIZZIAMO ABBATTITORE E SOTTOVUOTO

 IN MERITO AL REGOLAMENTO UE1169/2011 RELATIVO ALLA FORNITURA DI INFORMAZIONI SUGLI ALIMENTI AI CONSUMATORI E SUGLI ALLERGENI D.LGS 231/20


IL PERSONALE È A VOSTRA DISPOSIZIONE PER FORNIRE OGNI SUPPORTO O INFORMAZIONE SULLA PRESENZA DI EVENUTALI ALLERGENI.
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