CRAVERD

0STERIA
CONTEMPORANER

LIGHT LUNCH

A PRANZO, DA LUNEDI AL VENERDI, PER CHI HA POCO TEMPO MA NON VUOLE RINUNCIARE ALLA QUALITA

UN PICCOLO ANTIPASTO E
UN PIATTO UNICO A SCELTA DALLE PROPOSTE DEL GIORNO
€ 21,00 COPERTO INCLUSO

PERCORSO DEGUSTAZIONE

PER TUTTI | COMPONENTI DEL TAVOLO
CALICE DI BENVENUTO E STUZZICHINO DELLO CHEF
CONDIVIDETE IL VOSTRO PERCORSO SCEGLIENDO 4 PIATTI e 1 DESSERT DALLE NOSTRE PROPOSTE
€ 60,00 Coperto incluso

CARTA

ANTIPASTI

CARPACCIO TIEPIDO DI RICCIOLA E SALMONE
Creme Fleurette al Pastis, insalata di finocchi, perle di trota e focaccia al nero di seppia
17,50

MANTECATO DI BACCALA'’ broccoli al vapore e coulis di peperone dolce “Piquillo”
CODA DI GAMBERO in tempura di riso Artemide soffiato
17,50

PROSCIUTTO IBERICO DE BELLOTA
Cialda croccante, burrata di bufala, acciughe Cantabrico Consigliato come piatto da condividere
21,50

BATTUTA DI FASSONA

Piccole crudités, capperi, uovo sodo e gocce di Bagna Cauda
16,50

V UOVO IN CAMICIA

Nido di pasta Kataifi, spinacini al burro e salsa Olandese
15, 50



PRIMI PIATTI

CARNAROLI “RISO BUONO”

mantecato allo zafferano con tocchetti di ossobuco e salsa Gremolata
18,50

PLIN DI PASTA AL CACAO
Ripieni di lepre in salmi, serviti in crema di zucca Violina e mostarda di Cremona
16,50

SPAGHETTI
aglio, olio, peperoncino e pesto di cime di rapa. Tartare di tonno
15,50

V TAJARIN

lessati in brodo di porri, ripassati al burro e tartufo nero. Fonduta al Castelmagno
14,50

SECONDI PIATTI

MEDAGLIONE DI CODA DI ROSPO
avvolto in foglia di Scarola e lardo di Colonnata. Crema di ceci, olio al rosmarino
21,50

DORSO DI BRANZINO
in guazzetto di patate e crostacei. Carciofo ripieno
21,50

PETTO DI ANITRA
glassato al miele. Salsa al melograno. Ventaglio di mela e Indivia al burro
21,50

TAGLIATA DI SCAMONE DI CERVO
in crosta di erbette. Puré di sedano rapa, Carota al Tamarindo
21,50

V TOMINO FONDENTE
Polenta morbida, salsa ai funghi Cardoncelli e Porcini fritti
16,50

DESSERT

Piccola scelta di formaggi nostrani, composte di frutta speziate

Crostatina al cacao, crema al mandarino e mandarini macerati alla mentuccia

Bavarese ai marroni, Castagnaccio, Bon Bon ai marroni, Composta di zucca al miele di castagno
Ananas caramellato, cremoso alla Batida de Coco, Sablée al cocco, Salsa CioccoRum

Semifreddo al caffe in cupola di cioccolato bianco, caramello al caffé. Caffé espresso.

Calice di vino Piemonte Moscato Passito 6,00

PANE E FACACCIA FATTI IN CASA, COPERTO E SERVIZIO 3,00

MINERALE SURGIVA 50cl 2,00 100cl 3,50 CALICE DI VINO 4,00/6,00 CAFFE CON FROLLINI 2,00

9,5

7,50
7,50
7,50
8,50



ALCUNI ALIMENTI, PER PRESERVARNE LA FRESCHEZZA ORIGINALE, POSSONO ESSERE ABBATTUTI AL MOMENTO DELLA LAVORAZIONE O
ALL'ORIGINE. ALCUNI ALIMENTI POSSONO CONTENERE TRACCIA DI ALLERGENI, VI INVITIAMO QUINDI A SEGNALARE LE VOSTRE EVENTUALI
INTOLLERANZE O ALLERGIE AL PERSONALE DI SALA AL MOMENTO DELL'ORDINE, COSI DA POTERVI AIUTARE



