
Le nostre proposte di Menù degli Auguri per Cene aziendali e 
Reunion di amici.


Menù personalizzabili a piacimento.…


MENÙ TRADIZIONE NOVARESE


Salame della Duja, Fedeghin, Lonzino, Lardo, Salame d’oca  
Mortadella di fegato, Lingua in bagnetto                                 

Giardiniera di ortaggi. Peperone con Bagna Cauda

Fagottini di mocetta e ricotta di pecora


Cotechino in crosta di sfoglia e spinaci


Risotto “Paniscia Novarese”


Tapulone di somarino al vino rosso                                                           
Polenta cotta in brodo di funghi. Verza al vapore


Assaggi di Gorgonzola Dolce e Piccante, composta di fichi


Dessert ai Biscotti di Novara, crema tiramisù e pera al Nebbiolo


Caffè 


          VINI IN ABBINAMENTO e MINERAL


€ 50,00







MENU CREATIVO BASIC


Tartare di salmone, mango e zucchine                                                  
Cous Cous al nero di seppia. Crema acida 


Sfogliatina calda, spinacini al burro, uovo in camicia                                                 
Salsa vellutata allo zafferano 


Risotto mantecato alla bisque di crostacei                                              
Gel di lime e yogurt greco 


Suprema di galletto in farcia di gamberi 

Crema di piselli e indivia al burro


Composizione di frutta e dessert


Caffè

VINI IN ABBINAMENTO e MINERALE


€55,00







 MENU degli AUGURI


Mantecato di baccalà e gambero arrostito in pancetta su un 
crostino di polenta al nero di seppia


Cestino di verza e ortaggi con Bagna Cauda

Carpaccio di vitello al rosa


Battuta di Fassona, sedano e scaglie di Grana


Fagottini di mocetta ossolana e ricotta di pecora

 


Gnocchi di patate e zucca Violina al ragù di lepre


Risotto Carnaroli mantecato alle cime di rapa                             
Fonduta di Gorgonzola piccante 


Guanciale di suino iberico brasato al vino bianco

Purè di patate e carote. 


Composizione di frutta e dessert


Caffè


VINI IN ABBINAMENTO e MINERALE


€ 60,00


