
 

SAN VALENTINO 2026 

 

APERITIVO                                                                                                       
Calice di Prosecco Rosè 

Piccole verdure in pinzimonio con Hummus alla bietola rossa 

Crocchetta di Baccalà, salsa Guacamole 

Prosciutto Iberico Bellota, cracker di riso nero e caprino 

 
Noce di capasanta arrostita in foglia di Scarola e lardo della Valsesia 

Code di gambero marinate al Campari                                                          
Vellutata di Cannellini. Crumble al nero di seppia  

 

 

Cannellone di farina di riso Artemide al ripieno di ricotta di pecora      

Fonduta di Castelmagno, tuorlo marinato e asparagi al burro tartufato 

 

 

Dorso di branzino atlantico arrostito sulla pelle 
Cuore di carciofo ripieno con crema di limone salato e ostrica                                                           

Purè di patate all’acqua di ostrica                                       
 

OPPURE 
 

Lombatina di agnello cotta al rosa                                                                          
Spiedino di ananas e sedano rapa.   Salsa ridotta al Marsala  

  

     Dessert San Valentino      

€ 72,00                                                                                                      
bevande escluse 


