CRAVERD

O0SiERIA
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CENE DEGLI AUGURI NATALE 2026

MENU" "CREATIVO”

Tartare di salmone, finocchio e mango
Cous Cous al nero di seppia

Insalata di anitra tiepida, mela caramellata al balsamico
mirtilli e julienne di sedano

Prosciutto iberico, cracker di riso nero, carciofo e burrata

Gnocchetti di patate al sugo di seppia nera su una passata di piselli

Risotto Carnaroli mantecato alla Bisque di crostacei
crudo di gamberi, yogurt greco e lime

Dorso di spigola mediterranea in camicia di zucchine e olive nere
Pure di piselli e piccole verdure
Oppure
Controfiletto di vitellone in crosta di pane e erbette
Salsa agrodolce alla senape

Composizione di frutta e dessert

€ 65,00

coperto, minerale, vini in abbinamento e caffé inclusi



CRAVERD

0SiERIA
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CENE DEGLI AUGURI NATALE 2026

MENU "PIEMONTE"

Sformatino di ortaggi
Carpaccio tiepido di vitellone con leggera Bagna Cauda

Battuta di Fassona, sedano e scaglie di Grana
Fagottini di mocetta ossolana e ricotta

Ravioli del Plin al burro d’alpeggio e sugo di arrosto

Risotto Carnaroli alla crema di topinambur, tuorlo d’uovo
e fonduta di Castelmagno

Ganassino stracotto al Nebbiolo. Pure di patate e carote

Composizione di frutta e dessert

€ 60,00

coperto, minerale, vini in abbinamento e caffé inclusi
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CENE DEGLI AUGURI NATALE 2026

MENU "TRADIZIONE NOVARESE”

Selezione di salami: della Duja, di oca e di fegato
Lonzino stagionato, Lardo, Lingua al verde e nervetti in giardiniera

Cotechino in crosta di sfoglia e spinaci con crema di zucca

Risotto Paniscia Novarese

Tapulone di cavallo, polentina morbida e verza al vapore

Assagqgi di Gorgonzola Dop, Tome, composte speziate di frutta

Dessert ai Biscotti di Novara, crema tiramisu al mascarpone

e pera al Moscato

€ 55,00

coperto, minerale, vini in abbinamento e caffée inclusi
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CENE DEGLI AUGURI NATALE 2026

MENU "OSTERIA BASIC”

Mantecato di baccala, crostino di polenta
coda di gambero arrostita in zucchina e pancetta

Risotto Carnaroli al radicchio trevisano, fonduta di Toma ossolana
e chips di speck croccante

Suprema di galletto in farcia di Gorgonzola e albicocche
Pure di patate al pesto di rucola. Carota al miele

Composizione di frutta e dessert

€52,00

coperto, minerale, vini in abbinamento e caffe inclusi



